COOP Club.c: 7 74¥i., 2022
Liskova polévka

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

1 ks cibule
kousek maslo

200g Cerstvé lisky

1 litr vyvar
2 ks brambory
1 1zice ocet

cukr, stl a kmin
(podle chuti)

2dl smetana ke Slehani

Postup pripravy

Nejprve na panvi na masle dozlatova osmazime nadrobno nakrdjenou cibuli. Poté pridame ocisténé lisky, ty
vétsi muzeme pokrajet. Po orestovani zalijeme vyvarem, pridame nakrajené brambory, ocet, cukr, sul a
kmin. VSe varime cca 10 az 20 minut. Nakonec rozmixujeme dohladka, priddme smetanu a mdme hotovo. Na
dozdobeni miZzeme osmahnout par liSek na panvi.



