C@Club cz 9 prosince., 2025

Lineckeé cukrovi s dzemem

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

350 g hladkd mouka
120 g mouckovy cukr
1 ks vanilkovy cukr
250 g maslo

3 ks Zloutek

nastrouhand citronova
klira (z bio citronu)

marmelada nebo dzem

Postup pripravy

Na val si prosijeme hladkou mouku, priddme mouckovy i vanilkovy cukr se zméklym maslem, zloutky a
citronovu kiiru. Promneme rukama a vytvorime tésto, které ddme na chvilku do chladu odpocinout. Na
pomouceném vale si z néj poté vyvalime tenky plat, ze néhoz vykrajujeme hladkd nebo vroubkovana kolecka
(popt. jiné tvary), pricemz u poloviny vypichneme kovovou trubickou (¢i malym vykrajovatkem) stred.
Vykrojené tvary poklademe na plech vylozeny pecicim papirem. Ten dame do trouby predehraté na 180
stupnu Celsia, kde peceme 8 az 10 minut dozlatova. Po vychladnuti slepujeme oblibenou marmeladou.

Poznamka: Na slepeni vyzkousejte napriklad nds pomerancovy dzem s konakem(recept na néj naleznete

ve -

ZDE) nebo jablec¢ny dzem se skorici (recept mame ZDE)


https://www.coopclub.cz/pomerancovy-dzem-s-konakem/4830
https://www.coopclub.cz/jablecny-dzem-se-skorici-2/17765

