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Linecka srdicka

Casovéa naro¢nost: 40 minut
Seznam prisad

350 hladka mouka

g

120 mouckovy cukr
g

250 maslo

g

3 ks zloutek

nastrouhand citronova
klira z chemicky
neosetreného (bio)
citronu

jahodovy dZzem nebo
marmelada

vanilkovy cukr (na
posypani)

Postup pripravy

Na val si prosejeme hladkou mouku, priddme mouckovy cukr se zméklym maslem, zloutky a citronovou kuru.
Promneme rukama a vytvorime tésto, které dadme na chvilku do chladu odpocinout. Na pomouceném vale si
z tésta vyvalime tenky plat a vykrajime srdicka. U poloviny z nich vykrojime druhym vykrajovatkem mensi
srdicko uprostred. Vsechna srdicka poklademe na plech vylozeny pecicim papirem. Ten dame do trouby
predehraté na 180 stupnu Celsia, kde peceme 8 az 10 minut dozlatova. Po vychladnuti slepujeme srdicka
jahodovou marmelddou nebo dZzemem. Na zaveér srdicka pocukrujeme vlastnoruc¢né vyrobenym vanilkovym
cukrem.



