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Lilkova kase

Casovéa naro¢nost: 30 minut

Seznam prisad

2 ks vetsi lilek
2 1Zice maslo
1 ks cibule
4 strouzek cesnek
4 ks rajce
sul
pepr mlety
1/2 kelimek  zakysana
smetana

Postup pripravy

Lilky ocCistime, oloupeme a pokrajime na kostky. V hrnci si rozehrejeme maslo a na ném osmahneme nejprve
pokrajenou cibuli a po nékolika minutdch prihodime i kostky lilku. Za stalého michani opékame asi 10 minut,
na posledni chvilku pridame i nasekany cesnek a pokrajend rajcata. Osolime a nechame lilek s rajcaty pustit
Stavu. Michéame, aby se ndm smeés nepripalila. Po chvilce stdéhneme z ohné a rozstouchame stouchadlem na
brambory, aby ndm vznikla kaSe. Ochutime trochou drceného kminu a mletého pepre, pripadné dosolime.
Zjemnime zakysanou smetanou, naposledy prohfejeme a mizeme podavat jako samostatny pokrm nebo
prilohu k masu.



