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Levandulovy sirup

Casovéa naroc¢nost: minut

Seznam prisad

1 svazek levandulova nat

(asi 80

stonkll)

1 kg cukr (nejlépe
trtinového)

1 litr voda

2 ks $tava z citront

Postup pripravy

Levandulovou nat nalameme na kousky. Z cukru a vody svaiime sirup a posekanou levanduli do néj
namocime spolu s platky omytého citronu. Priklopime poklickou a nechédme stat miniméalné 24 hodin v
pokojové teploté. Druhy den sirup zahrejeme asi na 50 stupnu Celsia, precedime a slijeme do uzaviratelnych
lahvi. Sirup nechdme vychladnout a skladujeme v lednici.

Poznamka: Levandulovy sirup davame vzdy do vody s trochou citronové stdvy a ledem. Spotrebujeme
zhruba do 2 tydni.



