CIII.)Club cz 1 srpna., 2023

Levandulova babovka

Casovéa naroc¢nost: minut

Seznam prisad

170 g cukr

200 g zmeéklé maslo

4 ks vejce pokojové
teploty

250 g tvaroh pokojové
teploty

300¢g hladka mouka

1 sdcek  kyprici prasek do
peciva

1 balicek wvanilkovy cukr

1 1zice levandulové kvéty
(Cerstvé nebo
susené)

maslo a strouhanka

na vymazani formy

mouckovy cukr na
pocukrovani

Postup pripravy

Babovkovou formu vymazeme méaslem a vysypeme strouhankou. Maslo utreme s cukrem a postupneé
pridame zloutky. VSe promichame. Do smési priddme tvaroh a jesté jednou vse
promichame. V jiné mise smichdme mouku, prasek do peciva, vanilkovy cukr a
levandulové kvéty. Smés mouky po ¢astech zapracujeme do tvarohové smési. Z bilku
usSlehame pevny snih a zlehka jej vmichdme do tésta. Tésto vlijeme do formy a dame
péct do trouby predehraté na 180 2C asi 40 az 50 minut. Propeceni kontrolujeme Spejli.
Po upeceni nechdme babovku 10 minut odpocinout ve formé, pak ji opatrné vyklopime.
Vychladlou babovku bud pocukrujeme mouckovym cukrem nebo prelijeme polevou.



