COOP Club.c: 20 dubna., 2023

Lehké citronové rezy

Casovéa naro¢nost: 55 minut

Krusta:

250 g hladkd mouka
100 g cukr krupice
225¢g maslo

1/2 lzicky sl

Krém:

200 g cukr krupice

4 ks vejce

3 1zice hladka mouka
2 Izice citronova kira
160 ml citronova stava

Postup pripravy

Jako prvni si pripravime krustu. Do vét$i misy spole¢né prosejeme hladkou mouku, cukr a sul. Poté priddme
maslo pokrdjené na malé kosticky a idedlné pomoci ¢istych rukou smés hnéteme, dokud se dukladné nespoji
a nevznikne pevné tésto. Plech s vyssim okrajem vymazeme maslem a na dno poloZime list peciciho papiru.
Na takto pripraveny plech rovnomérné na dno i kousek po krajich umackame tésto a peceme na 180°C
priblizné 20 minut, dokud neni povrch zlatavy. Nechdme vychladnout a mezitim si pripravime krém.
Smichdme mouku s cukrem a postupné zaslehame také vejce. Nakonec pridédme citronovou kiru a $tavu a
dlikladné promichame. Vznikly krém nalijeme na vychlazeny korpus a pe¢eme je$té dal$ich 20 minut, dokud
neni povrch na dotek pevny a pruzny. Dikladné vychlazené rezy posypeme mouckovym cukrem.



