COOP Club.c: 7 kvétna., 2021

Kveétakovy zavin z listového tésta

Casovéa naro¢nost: 60 minut

Seznam prisad

1 ks vétsi kvétdk
4 1zZice maslo
2 ks cibule

stl

pepr mlety
4 ks vejce
1dl Slehacka

1 baleni listové tésto
Cerstva petrzelka

1 ks zloutek na potreni

Postup pripravy

Kvétdk uvarime ve slané vodé domeékka (asi 8 minut) a ddme okapat. Na mésle si mezitim zpénime
nakrajenou cibuli. Pridame uvareny kveétdk, ktery jemné rozmackame a také opeceme. Smés osolime,
opeprime a zalijeme vejci uslehanymi se smetanou. Nechame ztuhnout a ddme vychladnout. Z listového
tésta si vyvalime 2 placky, naplnime je kvétdkovou smési a posypeme nasekanou cerstvou petrzelkou. Zavin
pevné zavineme a potreme rozslehanym zloutkem. Dame péci do predem vyhraté trouby na 180°C na zhruba
20 az 25 minut a upeceme dozlatova. Podavame teplé.



