COOP Club.c: 9 ledna., 2024

Kvétakova polévka s nivou a oprazenou slaninou

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

1 ks maly kvétdk
2 ks brambor
1 kostka  zeleninovy bujon
2 1zice méslo
sl
Cerny pepr drceny
muskatovy orisek
150¢g slanina
150 g niva
bila bageta

Postup pripravy

Omyty kvétdk rozebereme na ruzicky. Brambory oloupeme a nakrajime na malé kosticky. Oboji ddme varit
spolu s kostkou zeleninového bujénu do 1 litru vody. Uvarime domékka (bude to trvat asi 10 minut). Poté
polévku rozmixujeme (pokud je husta, prilijeme trosku vody). Zjemnime maslem, podle chuti dosolime,
opeprime a pridame trosku strouhaného muskatového orisku. Na panvi si mezitim nasucho oprazime na
prouzky pokrajenou slaninu. Hotovou kvétdkovou polévku rozdélime na talite a posypeme oprazenou
slaninou a na kosticky pokrajenou nivou. Podavame s bilou bagetkou opecenou v troubé.



