COOP Club.c:z 29 ledna., 2026

Kvétakova pizza

Casovéa naroc¢nost: minut

Seznam prisad

1 ks
3 ks

2 1zice

50g

1 1zice

1/2
1zicky

stredné velky kvétdk
vejce

parmazan (popr.
jakykoliv tvrdy syr)

mouka (ideélné
Spaldova)

olivovy olej

stl

mlety pepr

Postup pripravy

Kvétak ocistime a pokrajime na mensi kousky, ty poté vlozime do mixéru a rozmixujeme najemno. Priddme
vejce, olej, parmazan (¢i jiny syr), osolime, opeprime a znovu promixujeme. Nakonec vmichdme mouku a
vypracujeme tésto. To rozprostreme dokulata na plech vyloZeny pecicim papirem. PeCeme v troubé vyhraté
na 200 °C asi 20-30 minut, dokud nezezlatne. Poté vyndame, potfeme vybranou omdackou, navrstvime
suroviny dle chuti a jesté dalSich cca 10 minut zapékdme.



