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Kuskus s tunakem a cibuli

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

maslo
2 ks Cervena cibule
2 konzerva tundk v oleji
1 svazek jarni cibulka

3 strouzek Cesnek

sul
1/2 ks Stéva z citronu
200 g kuskus
3dl voda nebo vyvar

Cerstvé bylinky
(napr. mata,
rukola)

Postup pripravy

Na panvi na masle si nejprve osmahneme pokrajenou cervenou cibuli. Pridame tunéaka (v€etné olivového
oleje) s pokrajenou jarni cibulkou a prolisovanym ¢esnekem. Ochutime soli a citronovou stavou. Chvili nad
plamenem prohrejeme a podusime. Poté prisypeme kuskus a zalijeme vSe varici vodou nebo vyvarem.
Priklopime poklickou, vypneme plamen a nechdme zhruba 10 minut zrnicka kuskusu bobtnat. Poté vSe lehce
promichdme (podle moznosti mizeme primichat i ¢erstvou matu nebo rukolu) a mame hotovo. Kuskus s
cibuli a tundkem podavéame teply nebo studeny.



