Cle.)Club cz 5 ledna., 2017

Kureci stehna na olivach

Casovéa naro¢nost: 50 minut

Seznam prisad

4 ks kureci stehno
sul
pepr mlety

6 1zice olivovy olej

4 strouzek Cesnek

1/5 dl bilé vino

1/5 dl kureci vyvar
1ks mrkev

1/2 ks zelend cuketa

1 sklenicka olivy (Cerné ci
zelené)

cerstva
petrzelova nat na

ozdobu

Postup pripravy

Kureci stehna omyjeme a osusime. Jemné je osolime, opeprime a opeceme na rozpaleném olivovém oleji. Do
vypeku priddme rozmackany cesnek a vino s vyvarem. Kratce povarime a priddme na kolecka nakrajenou
mrkev a na kostiCky pokrdjenou cuketu. Maso vlozime zpét do smési, pridame olivy a vSe dusime domékka.
(V pripadé potreby jesté pri duseni podlijeme troskou vody.) Hotové ozdobime petrzelovou nati a podavame
S TyZi.



