ClxpClub o 31 rijna., 2018
Kureci smeés ala cina
Casova naro¢nost: 30 minut

Seznam prisad

500 g kureci prsa

1 plechovka Zampiony (muzou
byt i Cerstvé)

1 ks vetsi (zluta,
cervend, zelend)
paprika

1 ks mala cuketa

1 az 2 ks cibule
solamyl
sojova omdacka
worcesterova
omacka

4 dl zeleninovy vyvar
(nebo bujén)

koreni na ¢inu
olej

2 ks chilli papricka
sul

pepr

Postup pripravy

Nakrajejte kureci prsni rizky na tenké nudlicky Ci kosticky. Na panvi rozpalte olej, pridejte nakrajenou cibuli
a po jejim zesklovaténi i kureci maso. Maso okorente sdjovou a worcesterovou oméackou, prisypte koreni na
¢inu, chilli, stl a pepr. Po zatazeni masa dejte na panev zampiony, papriku a cuketu - nakrajené na mensi
kousky. Dale vmichejte do smési vyvar z polévky ¢i bujon v kostce rozpustény ve vode. Po zméknuti masa
zahustéte solamylem, dochutte a kureci smés mate hotovou.

Poznamka: Hotovu kureci smés muizete poddvat s ruznymi prilohami - chlebem, hranolky, ryzi, instantnimi
¢inskymi nudlemi atd.



