COOP Club.c: 29 ledna., 2016
Kureci omacka
Casova naro¢nost: minut

Seznam prisad

500 g kureci prsa
1 mensi Zampiony
plechovka (mohou byt i
cerstveé)
200 ml smetana na
vareni
2 kostka drubezi bujon
1 ks cibule
olej
jiska

koreni na kure
stl

pepr

Postup pripravy

V hrnci si zpénte na oleji cibuli nakrajenou nadrobno a nésledné vlozte na kosticky nakrajend kuteci prsa.
Osolte, opeprete, pridejte koreni na grilované kure a chvili nechte maso smazit. Pridejte zampiony, bujéon a
trochu vody a po zméknuti masa vodu dolijte. Do omdacky vlijte smetanu na vareni a zahustéte hladkou
moukou rozmichanou ve vodé nebo kupovanou jiskou. Nakonec omacku dochutte korenim na grilované kure,
soli a peprem, popripadé muzete pridat i dals$i druhy koreni dle chuti. Dobre v omac¢ce vynikne houbové
koreni.

Hotovou kureci omacku podavame s ryzi nebo téstovinami.



