MClUb.cz

Kureci kari

Casovéa naro¢nost: 50 minut

Seznam prisad

1 ks
1 ks

2 1zice

200 ml
500 g

2 1zice

4 1zice

kousek

1/2 ks

cibule

mald chilli papricka
(nemusi byt)

repkovy olej (na
cibuli a chilli
papricky)

smetana na vareni

kureci prsa

kari koreni
(doporucujeme nasi
znaCku Dle Gusta)

repkovy olej (na
kureci maso)

stl
cerstvy zazvor

limetka (popf. citron)

Cerstvé zelené bylinky

Postup pripravy

4 Cervna., 2024

Cibuli nakrdjime na kolecka a osmahneme spolu s chilli paprickou (ta byt nemusi) na oleji. Prilijeme smetanu
a privedeme k varu. Na druhé panvi si mezitim osmahneme na kousky pokrajené kureci maso obalené ve
smeési kari koreni. Osmahnuté maso pridame k cibuli ve smetanové omacce a vSe asi 5 minut povarime.
Podle potreby osolime a priddme oloupany nastrouhany zazvor. Jesté chvilku povarime a odstavime z ohné.
Na zavér zakapeme stavou z limetky nebo citronu a posypeme nasekanymi cerstvymi bylinkami. Hotové

kuteci kari podavame s ryzi.



