COOP Club.c: 5 kvétna., 2022

Kure s cokoladou

Casovéa naro¢nost: 60 minut

Seznam prisad

1 ks kure (o vaze asi
1 kg)
sl

4 1zice olivovy olej

1 ks cibule

4 strouzek  Cesnek

1/2 ks stava z citronu
3 1zice med
1 1zicka mletd skorice

drcené chilli

koreni

1/21 voda nebo kureci
vyvar

60g kvalitni horka
¢okolada

Postup pripravy

Kure omyjeme, naporcujeme a osolime. Do hrnce si ddme olivovy olej a omahneme na ném nejprve najemno
pokrajenou cibuli, po chvili i naporcované kute a nakonec pak nasekany ¢esnek. Ochutime citronovou
stavou, medem, skorici a chilli korenim. Podlijeme vodou nebo vyvarem, prikryjeme poklickou a dusime
kousky kurete domékka. Na zavér priddme na kousky naldmanou cokolddu a michdme, dokud se ndm v
omacce nerozpusti. Kure s cokolddou podavame podle chuti bud's duSenou ryzi nebo s varenymi
bramborami.



