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Kure piri piri a grilovana kukurice

Casova naroénost: 35 minut
Seznam prisad

1 ks kure (asi 1,5 kg)
Marinada

3 strouzek cesnek

1 ks Salotka nakrajena
nahrubo

1 ks mensi Cervend
chilli papricka

(nebo dle chuti)

1/4 sdlek nahrubo nasekana
plocholista
petrzelka nebo
koriandr

1 1zicka uzend paprika
1 1zicka suSené oregano

1 ks $tdva a kura z
citronu

2 1zicka Cerveny vinny ocet
1 1zice olivovy olej

1 1zicka sal

Grilovana kukurice

100 g zmeéklé maslo

2 ks drceny strouzek
cesneku

1 1zice nasekana petrzelka

4 ks kukuric¢ny klas
(Cerstvy, nebo
zmrazeny)

sul



pepr

Postup pripravy

Nejprve si pripravte marinddu. Do mixéru vlozte vSechny ingredience a rozmixujte je na hladkou pastu.
Pripravte si ostry $pic¢aty nuz.

Kure polozte hrbetem nahoru. Odrezte precnivajici kuzi na krku a u biskupa. Nozem vyriznéte pater - rezy
vedte po obou jejich stranach. Pater vyjméte, kure rukama roztlacte naplocho a vlozte jej do misy, ve které
ho budete marinovat.

Asi tretinu marinddy vmasirujte do vnitrni ¢asti kurete, druhou tretinu do jeho vnéjsi casti. Zbyvajici tretinu
marinady si odloZte pro servirovani. Takto pripravené kuire nechte marinovat pri pokojové teploté alespon
20 minut, nejlépe v$ak nékolik hodin v lednici (kure si muzete pripravit az 1 den predem).

Gril rozehrejte na stredné vysokou teplotu. Mrizku potrete olejem. Kure vyjméte z misy a polozte jej na
rozpéleny gril kGizi doll. Vyuzijte i zbytek marinady z misy a kure ji potrete. Grilujte priblizné 15 minut nebo
dokud neni ktzic¢ka zlatohnédd. Poté kure obratte a grilujte jesté dalSich 15-20 minut. Propeceni muzete
zkontrolovat i teplomérem, spravne propecené kure by mélo mit vnitini teplotu asi 80 °C (na prsou 75 °C).
Pred porcovanim nechejte kure jeSté 5 minut odpocinout.

Servirujte s nasekanymi cerstvymi bylinkami, zbytkem piri piri omacky a grilovanou kukutici s doméacim
bylinkovym maslem.

Na domaéci méslo jednoduse smichejte zméklé maslo, drceny Cesnek a nasekanou petrzelku. Dochutte soli a
cerstvé mletym peprem.

Utrhnéte si 4 dostatecné velké archy alobalu, musi se do nich vejit kukurice. Na kazdy alobal polozte 1 klas,
rozdélte na né maslo a dobre zabalte. Grilujte na mrizce 25-30 minut domeékka.



TIP: Nez maso polozite na mrizku, lehce ji potrete olejem nebo slaninou. Zabrdnite tak prichyceni masa k
mriZce. Zizeri po pikantnim kurdtku uhasi ledové vychlazend Coca-Cola.



