CIII.)Club cz 2 prosince., 2019

Kure na mandarinkach

Casovéa naroc¢nost: 160 minut

Seznam prisad
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100 g maslo

10 ks mandarinka

1/21 voda

Postup pripravy

Kure ocCistime a omyjeme. Z olivového oleje, sojové omacky, medu, nastrouhaného zazvoru, prolisovaného
cesneku, pikantni omacky a soli si pripravime marinddu. Touto marinddou potreme kure zevnitl i zvenci a
dame do lednicky asi na 2 hodiny odlezet. Do pekace poklademe pokrajenou cibuli, kousky masla, oloupané
a nakrajené mandarinky a zalijeme trochou vody. Navrch polozime marinované kure a ddme péci do trouby
predehraté na 180 stupnu Celsia. V prubéhu peceni kure otd¢ime, podlévame mandarinkovym vypekem
(pripadné i dalsi vodou) a nechame upéct dozlatova - bude to trvat priblizné 1 a 1/2 hodiny. Hotové kute na
mandarinkdch podadvame s dusenou ryzi nebo varenymi brambory.



