
Jablečné pyré

Postup přípravy

Oloupaná jablka bez jádřinců nakrájíme na menší kousky a dáme do hrnce. Podlijeme vodou a dáme vařit. 
Čekáme, dokud se nám jablka zcela nerozvaří. Poté přidáme cukr, citrónovou šťávu, vanilkový puding a 
mícháme až do zhoustnutí pudingu. Hotové jablečné pyré naplníme do čistých sklenic. Skladujeme v suchu, 
chladu a temnu.

6 srpna., 2018

Časová náročnost: 30 minut

Seznam přísad

1 kg jablko

1/4 l voda

1 ks šťáva z citronu

1 ks vanilkový puding

 


