COOP Club.c:z 4 ledna., 2018

Krkonosské kyselo

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

11 voda
2 hrst houby

180 g chlebovy kvéasek

3 ks brambor
3 ks vejce
1 ks smetana ke Slehéni
1ks cibule
sul
pepr
kmin

maslo (na osmazeni
cibule)

Postup pripravy

Chlebovy kvasek rozmichame ve vodé, priddme houby a ddme varit. Brambory oloupeme, nakrajime na
kosticky a vloZime je k houbam a kvasku. Polévku osolime opeprime a priddme kmin. Az budou brambory
varené, osmazime si na masle cibulku. Az je dozlatova osmazend, prisypeme ji k polévce. VSe zalijeme
smetanou a nechame jeSté minutu povarit. Na zbylém madsle udélame michand vajicka, ktera nakonec
pridame do polévky. Dopeprime a dosolime dle chuti.



