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Krenova polévka

Casovéa naro¢nost: 40 minut
Seznam prisad

200g Cerstvy kiren
3 ks brambory
lal/21 voda

60 g maslo

2 ks cibule

3 strouzek | cCesnek

200 ml smetana ke slehani
sl
pepr mlety

4 ks natvrdo varena
vejce

100 g nasucho opecena

slanina (platky)

Postup pripravy

Kren oloupeme a nastrouhdme najemno. Brambory oloupeme a nakrdjime na malé kostky. Nastrouhany kren
déame spolu s nakrajenymi brambory do vody. Privedeme k varu a varime zhruba 25 minut. Mezitim si na
panvicce na masle osmahneme nadrobno pokrajenou cibuli s cesnekem (ten ddme az nakonec) a pridame je
také do polévky. VSe uvarime domékka. Poté polévku rozmixujeme tyCovym mixérem, prilijeme smetanu a
ochutime soli a mletym peprem. Nalijeme na talite a poklademe nasucho opecenymi platky slaniny a
rozkrajenymi uvarenymi vejci. Podavame s Cerstvym pecivem.



