COOP Club.c:z 4 brezna., 2025
Krémova porkova polévka

Casovéa naro¢nost: 15 minut
Seznam prisad

300¢g porek

3 ks brambory

4 1zice olivovy olej

1 litr voda
muskatovy kvét
stl a mlety pepr

50 g maslo

Postup pripravy

Pérek ocistime, omyjeme a pokrajime na kolecka. Brambory oloupeme, omyjeme a nakrajime na kosticky.
Pérek i brambory ddme na hlubokou panvicku s rozpalenym olivovym olejem a chvilku je osmahneme.
Zalijeme vyvarem a nechdme prijit k varu. Kdyz jsou brambory s pérkem mékké, rozmixujeme polévku
dohladkaru¢nim tyCovym mixérem. Ochutime nastrouhanym muskatovym kvétem, soli a mletym peprem.
Zjemnime kouskem masla, ozdobime kouskem cerstvého pérku ¢i jinych zelenych bylinek a ihned podavame.



