COOP Club.c: 14 Fjna., 2024

Krémova kureci polévka

Casovéa naro¢nost: 70 minut

Seznam prisad

3/4 kg kureci maso na -
polévku (napt. ] -
skelet, kridla apod.) e
1 ks cibule
2 ks mrkev
1 ks petrzel
1 ks brambor
4 Ccesnek
strouzek
stl

6 kulicka nové koreni
8 kulicka pepr cely

3 kulicka jalovec

2 ks bobkovy list
21 voda
200 ml smetana

kousek masla

nastrouhany
muskatovy orisek
zelena petrzelka na
ozdobu

Postup pripravy

Kureci kousky omyjeme a spolu s oc¢isténou a nahrubo pokrajenou zeleninou, soli a korenim (nejlépe v
platéném sacku) vlozime do tlakového hrnce. Zalijeme vodou a uvarime domékka (na cca 1/2 hodiny). Poté z
polévky vyndame kureci kousky s korenim a rovnéz i ¢ast zeleniny (napriklad mrkev) si ddme stranou.
Zbylou zeleninu rozmixujeme ve vyvaru do hladkého krému. Z kosti obereme kuteci maso a spolu s
nerozmixovanou zeleninou ho vratime zpatky do polévky. Zjemnime smetanou a malym kouskem masla,
priddme trosku nastrouhaného muskatového orisku, podle chuti jesté dosolime a na ozdobu muzeme pridat
kousek Cerstvé zelené petrzelky. Podavame s pecivem.



