COOP Club.c:z 3 za#., 2019

Krémova houbova polévka

Casovéa naro¢nost: 45 minut
Seznam prisad

1 ks cibule
2 1zice maslo

350g houby (zampiony,
hriby...)

2 1zice hladkd mouka
11 vyvar

1 hrnek smetana

2 ks zloutek

1 1zicka | citronovéa Stava

Postup pripravy

Cibuli oloupeme, nakrajime nadrobno a zpénime na rozehrdtém masle. Priddme ocCiSténé a na platky
nakrédjené houby (nékolik platktu si nechdme nakonec na ozdobu). Houby s cibuli zasypeme hladkou moukou
a trosku osmahneme. Podlijeme hrnkem vyvaru a za stalého michani povarime. Pridame zbyvajici Cast
vyvaru, opepiime, osolime a 20 minut varime. Smetanu si rozSlehame se Zloutky a vlijeme ji do polévky.
Polévku jen prohtejeme, dale nevarime. Dochutime citronovou $tdvou a rozmixujeme mixérem dohladka.
Rozdélime na talite, kde ozdobime schovanymi platky (nejlépe opét na méasle osmazenych) hub. Podavame s
Cerstvym pecivem.



