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Kremova cibulacka

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

5 ks velka cibule ="
3 strouzky Cesnek
3 1zice maslo

1al/2 zeleninovy vyvar
litru

100 ml smetana

100 g tvrdy syr (napft-.
emental COOP
Premium)

pepr mlety
sul

100 g kvalitni Sunka
nebo slanina

trochu zakysana smetana

pazitka nebo jarni
cibulka na ozdobu

Postup pripravy

Cibule a cesnek oloupeme a nakrajime na kolecka. Ta osmahneme na hluboké panvi na maésle (nejprve cibuli
a na zaveér i cesnek) a zalijeme zeleninovym vyvarem. Vaiime asi 20 minut domékka. Poté polévku
rozmixujeme ru¢nim mixérem. Priddme smetanu a nastrouhany tvrdy syr, ktery nechame v polévce
rozpustit. Dochutime soli a peprem a servirujeme na talire. Poddvame s nasucho opecenou pokrajenou
Sunkou ¢i slaninou, trochou zakysané smetany a ozdobené nasekanou pazitkou (popf. jarni cibulkou).



