COOP Club.c: 30 z4fi., 2021

Krémova bramborova polévka (bramboracka)

Casovéa naro¢nost: 30 minut

Seznam prisad

500 g brambory
1 ks pérek
1 ks cibule

3 strouzek cesnek

4 1zZice olivovy olej
11 vyvar
200 ml smetana na vareni
1 ks stava z citronu
sul
pepr
kousek maslo
1 hrst (nejlépe) zelena

hladkolista petrzel

Postup pripravy
re

Brambory oloupeme a nakrajime na kosticky. Pérek ocistime a pokrajime na kolecka. Cibuli a cesnek také
oloupeme a pokrajime nadrobno. Na rozpaleny olivovy olej vhodime nejprve cibuli s pérkem, po chvili
pridame kosticky brambor a nakonec kratce osmahneme i Cesnek. Zalijeme vyvarem a nechame varit asi 15
minut. Poté polévku rozmixujeme ru¢nim mixerem a priddme do ni smetanu. Ochutime citronovou stavou,
soli a peprem a na zaveér zjemnime kouskem madsla. Dochutime a ozdobime nasekanou zelenou petrzelkou a
muzeme podavat.



