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Krehky jablecny kolac s karamelem a pekanovymi
orechy

Casova naroc¢nost: minut

Korpus:
1 hrnek maslo
1/2 hrnku cukr krupice

1 a 1/2 hrnku hladka mouka

2 ks zloutek

Napln:

6 ks stredné velkéa sladsi
jablka

3 1zice cukr krupice

2 1zicky  mletd skorice
1 ks cely badyan

Spetka muskatovy oriSek

3 1zice tuzemak
hrst pekanové orechy
Karamel:

1/2 hrnku cukr krupice

1/4 hrnku smetana
Ozdoba:
1 ks bilek

2 1zice cukr

pekanové orechy

Postup pripravy



Nejprve si pripravime korpus. V mise rozslehdme maéslo s cukrem tak, aby se obé suroviny spojily. Poté
postupné zaslehdvame mouku. Nakonec pridame zloutky a pomoci rukou vypracujeme hladké tésto. Formu
na kola¢ vymazeme trochou masla a tésto do ni rovhomeérné rozprostreme, aby bylo pokud mozno vSude
stejné silné. VloZime chladit na nékolik hodin do lednice. Mezitim si pripravime népln. Jablka oloupeme,
zbavime jadrince a nakrajime na mensi platecky. Vlozime do hrnce, prisypeme cukr, koteni a prilijeme rum.
Nechame nékolik minut podusit, aby jablka zmékla a spojila se se vSemi prisadami. Stale michame, aby se
nepripalila. Jakmile jsou jablka mékka, pusti stavu, cukr zkaramelizuje a vSe se krasné spoji dohromady. V tu
chvili vynddme badyén a prihodime na mensi kousky posekané orechy, promichdme a nechdme chvili
vychladnout. Pripravime si karamel. Cukr nechdme v hrnci zkaramelizovat, smetanu zatim ohrejeme. Neni
nutné, aby varila. Jakmile se z cukru stane karamel, sundame z plotny a pomalu postupné ptilévame horkou
smetanu a rychle michdme. Reakce je zpocatku velmi bourlivd. Hotovou smés poté prilijeme do pripravenych
jablek a vSe spolecné promichdme. Takto pripravenou napln vlijeme do vychlazeného korpusu a peceme asi
35 minut na 180°C. Na ozdobu si muzeme vysSlehat bilky s cukrem. Jakmile je korpus uz trochu zlatavy, kolac
vynddme, snéhem potfeme povrch a vlozime na par minut zpét do trouby, aby i snih zezlatnul. Dozdobime
orechy a nechdme vychladnout.



