mClub cz 17 prosince., 2021

Krehké orechové placicky

Casovéa naro¢nost: 90 minut
Seznam prisad

180 vla$ské orechy (muzete
g nahradit liskovymi)

200 'maslo

g

300 hladkéa mouka
g

100 cukr krupice
g

1 ks zloutek
smeés mouckového a

vanilkového cukru na
obalovani

Postup pripravy

Orechy si namocime do vody, alesponl na dvé hodiny. Vsdknou vlhkost a zjemni se. Poté osuSime a nasekdme
na hrubsi kousky. Vhodime do misky a priddme na kosticky pokrajené maslo, mouku, cukr i zloutek. Vse
dukladné propracujeme, dokud nevznikne celistvé tésto. Z néj potom vytvarujeme podlouhlé valecky v
pruméru asi 2 cm Siroké. Zabalime do potravinové félie a pres noc nechame v lednici ulezet. Druhy den
krajime z valeckl asi pul centimetrova kolecka, muzeme na povrchu ozdobit napriklad mandli nebo oriSkem.
Poklddame na plech vylozeny pecicim papirem v mensich rozestupech od sebe. PeCeme v rozehraté troubé
na 150°C priblizné 20minut, dokud nezezlatnou. Jesté horké obalujeme ve smési mouckového a vanilkového
cukru.



