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Koprova polévka

Casovéa naro¢nost: 30 minut

Seznam prisad

1 svazek cerstvy kopr (nebo 2

lal/21

1 1zicka

5 ks

2 ks

3 1zice
1
kelimek
trochu

kousek

az 3 lzice kopru v
sladkokyselém
nalevu)

voda

sul

pepr mlety
kmin

stredné velké
brambory

vejce
hladka mouka

smetana

citronova Stava
maslo

trochu cCerstvého
kopru na ozdobu
(nemusi byt)

Postup pripravy

10 Cervna., 2024

Z kopru oddélime stonky a ddme je do vody spolu se soli, peprem a kminem. Varime asi 15 minut, poté
stonky vynddme, priddme oloupané a nakrajené brambory a uvarime je domékka. Potom vlozime nasekany
kopr, rozslehana vejce a mouku rozmichanou ve smetané. Povarime asi 5 minut, podle chuti okyselime
citronovou $tavou a podavame. Na talifi muzeme jesté zjemnit kouskem masla a ozdobit ¢erstvym koprem.



