COOP Club.c: 9 dubna., 2026
Kolac z cervené repy

Casovéa naro¢nost: 50 minut
Seznam prisad

200 g varend Cervend repa
2 1Zice kvalitni kakao
2 ks vejce

70 g cukr krupice (mizeme
nahradit medem)

70 g hladka mouka (pro
jesté zdravéjsi
variantu pouZijte
celozrnnou)

1 1zicka jedla soda

1/2 stl

1zicky

51zic  silna kava

Postup pripravy

Repu velmi najemno nastrouhdme. Do misy spoleéné prosejeme mouku, kakao, jedlou sodu a stil. Oddélime
bilky od Zloutkl, Zloutky s cukrem vySlehdme do pény. Poté primichame kavu a také ¢ervenou repu a vse
spoleCné promichdme. Postupné prisypavame suchou smeés a michame, dokud nevznikne hladké tésto. Na
zavér gumovou stérkou zlehka vmichame bilky, které jsme si pred tim vyslehali do pevného snéhu. Tésto
vlijeme do vymazané a vysypané formy a peCeme na 180°C priblizné 30 minut. Pfi zapichnuti Spejle se nam
na ni tésto nesmi lepit. Podavame k oblibené kavé nebo caji.



