COOP Club.c: 24 ledna., 2025

Kolac¢ z batatu

Casovéa naro¢nost: 90 minut

Korpus:
1 hrnek maslo
1/2 hrnku cukr

1 a1/2 hrnku hladké mouka
2 ks zloutek

Napln:
1/2 maslo
hrnku

1/2 cukr krupice
hrnku

2 ks vejce

3/4 mléko
hrnku

1 1zicka  skorice

1/2 muskatovy orisek
1zicky

2 hrnky batatové pyré (bataty

uvarené domékka,
rozmixovaneé)

Postup pripravy

Nejprve pripravime korpus. Maslo s cukrem utreme do hladka. Poté prisypeme mouku a priddme zloutky.
Rukama vypracujeme hladké tésto. Koldcovou formu vymazeme maslem a tésto do ni rovnomérné
rozprostreme. Do dna udeélame vidlickou nékolik direk a takto pripravené tésto vlozime na chvili do lednice.

Nyni udélame napln. Méslo s cukrem opét utfeme do hladka. Zaslehdme vejce a mléko. Pridame rovnéz
koreni a nakonec stérkou vmichdme batatové pyré. Smés dukladné promichdme, méla by mit hladkou
krémovou konzistenci. Vlijeme do pripravené formy a vlozime do trouby vyhraté na 175°C na dobu asi 45 az
50 minut, dokud tésto nezezldtne a povrch neni na dotek pevny. Nechdme vyhladit a podavdme napriklad s
kopeckem vanilkové zmrzliny ¢i se Slehackou.



