COOP Club.c: 28 dervna., 2022

Cokoladovy kolac s orechy v karamelu

Casovéa naro¢nost: 70 minut
Tésto

150 g  Cokolada na vareni

150 g  maslo

300 g  hladkd mouka

100 g cukr

2 ks vejce
Napln

50 g maslo

250 g cukr
250 g liskovy oriSek
250 g vlasské orechy

Postup pripravy

Ve vodni 1azni si rozehrejeme cokoladu na vareni a maslo (150 g). V mise poté smichdme mouku s cukrem
(100 g) a vejci a pridame rozpusténou cokoladu s maslem. VSe radné spojime a vytvorené tésto nechame v
lednici 30 minut odpocinout. Poté jej vyjmeme, vyvalime a vyplnime s nim koldcovou formu. Dno korpusu
propichame vidlickou a jesté na chvilku vloZime celou formu do lednice. Mezitim si pripravime orechovou
napln: maslo (50 g) si rozpustime v hrnci s cukrem (250 g), pridame veskeré orechy a promichame. Vzniklou
orechovou hmotu opatrné rozprostireme na pripraveny korpus a peceme v predehraté troubé na 200°C
priblizné 30 minut. UpecCené podavame ke kavé nebo Caji.



