
Koktejl Margarita

Postup přípravy

Nejprve si na okraji koktejlové sklenky vytvoříme slanou krustu, a to tak, že okraj namočíme do limetkové 
šťávy (tu nevyléváme!) a poté do soli. Do shakeru nalijeme tequilu, likér Triple Sec a limetkovou šťávu. Vše 
protřepeme a nasypeme připravený podrcený led. Koktejl opatrně nalijeme do sklenky, aby se nám 
neporušila slaná krusta. Ozdobíme limetkou a ihned podáváme.

Poznámka: Tento koktejl můžeme připravit i v dalších variantách – dle použitého ovoce a ovocných šťáv. 
Známe tedy jahodovou nebo mangovou Margaritu, melounovou Margaritu, banánovou či jablečnou 
Margaritu. Tento míchaný nápoj je natolik oblíbený, že 22. únor je v USA vyhlášen National Margarita Day 
(neboli Národním dnem koktejlu Margarita).

3 prosince., 2018

Časová náročnost: 15 minut

Seznam přísad

4 
cl

bílá (stříbrná) tequila

2 
cl

likér z pomerančové kůry 
(Triple Sec)

2 
cl

limetková šťáva

  sůl

  drcený led

  limetka na ozdobu


