COOP Club.c: 14 Fjna., 2022

Klasicka cesnecka

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

6 strouzek cCesnek

1 ks cibule

2 ks brambor

2 1zice sadlo

100 g uzené maso

11 vyvar
sul
majoranka
(Cerstva nebo
susSena)

100 g tvrdy syr

chléb (na kosticky)
tuk

cerstvé bylinky na
ozdobu

Postup pripravy

Cesnek, cibuli i brambory oloupeme. Sadlo rozpustime v kastrolu a nejprve na ném orestujeme pokrajenou
cibuli a po chvili i nadrobno nasekany cesnek. Priddme na kosticky nakrajené uzené maso a brambory a asi
po 5 minutach restovani zalijeme vyvarem. Varime do zméknuti brambor (asi 15 minut). Na zavér osolime a
okorenime majorankou. Priddme nahrubo nastrouhany tvrdy syr a osmazené kosticky chleba. Ozdobime
zelenymi bylinkami a ihned podavame.



