COOP Club.c: 26 ledna., 2017

Karlovarskeé knedliky

Casovéa naro¢nost: 60 minut
Seznam prisad
10 ks rohliky (mGZou byt i
celozrnné)
11 mléko
3 ks vejce
1/4 ks maéslo
stl
pepr

petrzelka nebo jiné
Cerstvé bylinky

Postup pripravy

Rohliky si nakrdjime na kosticky zhruba 1x1 cm. Zalijeme je dostateCnym mnozstvim mléka (radéji lijte
méné, dolit mléko mizeme vzdycky) a priddme vejce a rozpusténé maslo. V$e promichame rukama a
ochutime bylinkami, soli a peprem. Chvili pockame aZz se rohliky rozmaci, ale pozor tésto by mélo byt radéji
tuzsi, protoZe z néj potrebujeme vytvarovat koule o velikosti tenisového micku. Knedliky varime v pare
zhruba 30 minut. Skvéle se hodi ke GULASI, HOUBOVE OMACCE nebo ke svitkové omédce.


https://www.coopclub.cz/tipy_a_rady/madarsko-dalo-nam-i-svetu-gulas/
https://www.coopclub.cz/recepty/smetanova-houbova-omacka/

