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Jogurtovy dort bez peceni

Casovéa naroc¢nost: minut

Korpus:

150 g maslové susenky

75 g maslo

Krém:

500 ml  bily smetanovy jogurt
(doporucujeme nas
jogurt Ranko)

150 g  trtinovy cukr (popr.
jiné sladidlo)

200 g smetana ke Slehani

1 zelatina

balicek

ovoce podle chuti

(maliny, jahody...)

Postup pripravy

Nejdriv si prichystame korpus: Rozdrcené susenky smichdme s rozpusténym mdslem a naneseme na dno
formy vylozené pecicim papirem. Upéchujeme a dame asi na 10 minut do chladnicky. Mezitim si pripravime
krém: Uslehanou smetanu vmichame do jogurtu rozmichaného s trtinovym cukrem. Platky zelatiny dame
nabobtnat na 10 minut do trosky vody, poté na mirném ohni pomalu rozpustime. Do Zelatiny vmichdme
jednu lzici krému a zamichame. Nalijeme na korpus, ozdobime ovocem a dame do lednic¢ky vychladit na 4

hodiny.



