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Jogurtova babovka

Casovéa naroc¢nost: minut

Seznam prisad

1
kelimek

2
kelimky

1
kelimek

1/2
kelimku

2 ks

1 baleni

bily jogurt -
doporucujeme ndas
smetanovy bily
jogurt Ranko

polohrubéa mouka

cukr krystal / s

SMETANOVY
rostlinny olej ; OO IT
vejce

prasek do peciva

citronova ktra nebo
vanilkovy cukr podle
chuti

maslo (na vymazani
formy)

hruba mouka (na
vysypani formy)

Poznamka:
Kelimkem myslime
kelimek od jogurtu
(cca 140 g).

Postup pripravy

Nejprve si predehtrejeme troubu na 170 °C a formu vymazZeme mdslem a vysypeme hrubou moukou. Do misy
déame jogurt, priddme vejce, cukr a olej. Promichdme, aby vznikla hladka smés. Mouku smichdme s praskem
do peciva a postupné ji zapracujeme do tésta. Priddme citronovou kiuiru nebo vanilku a znovu promichéame.
Tésto nalijeme do formy a lehce s ni poklepeme o pracovni desku, aby se rovhomeérné rozprostrelo. Babovku
peceme asi 45 minut. Ke konci peceni provedeme zkousku S$pejli - pokud vyjde sucha, mame hotovo. Po
upeceni nechdme babovku kratce vychladnout, poté ji vyklopime z formy a nechdme dojit. Pred podavanim
muzeme poprasit mouckovym cukrem.



