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Japonsky jablecny dort

Casovéa naro¢nost: 50 minut

Seznam prisad

2 ks
2 ks
70 g
20g
100 ml
80¢g

Vet sladké jablko _ j \ )
vejce

cukr krupice
maslo

mléko

hladkéd mouka

Postup pripravy

Jablka oloupeme, vykrojime vnitrek a pokrajime na tenké platky. Do misky rozklepneme vejce a priddme
cukr. VySlehdme do pény. Maslo rozpustime a prilileme do smeési spolecné s mlékem. Opét proSlehame.
Mouku prosejeme, abychom ji nakyprili a zbavili pripadnych necistot a rovnéz vmichame do tésta. Pokrajena
jablka vhodime do tésta a obalime. Celou tuto smés vlijeme do formy vylozené pecicim papirem nebo
diikladné vymazané méslem. Peceme na 170°C po dobu asi 35 minut, dokud povrch nezezlatne. Podle chuti
muzeme pridat mandle, vlaSské orechy, vanilku ¢i skorici.



