COOP Club.c: 12 gervna., 2013
Jahodovy dzem

Casovéa naro¢nost: 25 minut
Seznam prisad

1 kg jahody
1/2 kg cukr

1 balicek zelirovaci smeés
Gelfix extra (vyrabi
Dr. Oetker)

2 1zicka  kyselina citronova

Postup pripravy

Jahody omyjeme a oc¢istime od stopek. Vlozime je do hrnce, kde je rozmackame Stouchadlem na brambory a
dédme na 5 minut varit. Poté priddme trosku cukru smichaného s Gelfixem. Varime 1 minutu a priddme zbyly
cukr s kyselinou citronovou. Varime 5 az 8 minut (podle pozadované konzistence) a horky dZzem plnime do
pripravenych vymytych suchych sklenic (bude jich zhruba Sest o obsahu 250 ml). Uzavieme
vysterilizovanymi vicky (ta vyvarime nékolik minut v horké vodé) a skleni¢ky obratime dnem vzhuru.
Jahodovy dzem nechdme vychladnout.



