C@Club cz 25 brezna., 2015

Jahodové rizoto

Casovéa naro¢nost: 30 minut

Seznam prisad

2 ks jarni cibulka

2 1zice maslo

300¢g ryze (nejlépe
arborio)

2dl bilé vino

400 g jahody
sul

asi 600 ml zeleninovy vyvar

2 1zice strouhany
parmazan
trochu vajecny likér

asi 100 g  Cerstvé jahody na
ozdobu

Postup pripravy

Jarni cibulky ocistime a nakrajime nadrobno. Osmahneme je na masle a priddme k nim ryzi. Zamichame a
jesté asi minutu (za stdlého michani) smazime. Prilijeme bilé vino, prihodime pokrajené jahody s troskou soli
a nechame vyvarit. Poté prilévame po c¢astech zeleninovy vyvar, pricemz ryzi michame a tekutinu nechavame
vzdy vyvarit (postupujeme po sbérackach). Takto pokracujeme tak dlouho, dokud neni ryze hotova. Pred
podavanim jahodové rizoto posypeme jemné strouhanym parmazanem, pokapeme vajeCnym likérem a
ozdobime c¢erstvymi jahodami. Thned servirujeme.



