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Jahodové mojito (koktejl)

Casovéa naro¢nost: 10 minut
Seznam prisad

3 az5ks Cerstvé jahody

1/2 ks stava z limetky

listky Cerstva mata

3 1zicky hnédy cukr

4 cl bily rum
drceny led
sodovka

Postup pripravy

Jahody omyjeme a nakrdjime na mensi kousky. Do vychlazené sklenice nalijeme limetkovou $tavu, priddme
listky méaty a prisypeme hnédy titinovy cukr. VSe jemné rozmackame, aby se z maty uvolnila viiné. Prilijeme
bily rum a pridame nakrajené jahody. Sklenici zasypeme drcenym ledem a dolijeme sodovkou (nebo perlivou
vodou). Promichdme dlouhou 1zZickou, ozdobime listkem maty a ihned podavame.

Poznamka: Mojito (Cteme: “mochito”) je tradic¢ni kubdansky koktejl. Vyndlezcem tohoto ndpoje byl dle
legendy anglicky korzar Richard Drake, ktery nékdy kolem roku 1500 smichal aguardiente (neboli
predchtidce rumu), cukr, limetky a mdtu. Sviij drink nazval ,El Draque” (drak). Skutecné mojito pak vzniklo
z draque zdménou aguardiente za rum na pocdtku 20. stoleti na Kubé. Mojito zpravidla obsahuje Cerstvé
listky madty, bily rum, surovy trtinovy cukr, limetky a perlivou vodu.



