COOP Club.c: 9 zax., 2024

Jablkovy kola¢ vzhuru nohama

Casovéa naro¢nost: 50 minut
Seznam prisad

1 kg jablka

2 1Zice citronova stava

1ks vanilkovy cukr

200 g polohruba mouka

120 g krupicovy cukr

120 g zméklé maslo

1/2 1zicka mletd skorice

trochu  nastrouhany
muskatovy orisek

trochu sul

Postup pripravy

Jablka omyjeme a prekrajime na pulky. Vyjmeme jadrince (kdo nechce, nemusi), ale jablka neloupeme. Na
dno dortové formy vlozime pecici papir a jablka na néj naskladame tésné vedle sebe rozkrojenou stranou
dolt. Pokapeme je citronovou $tavou a posypeme vanilkovym cukrem. V mise si mezitim smichdme
polohrubou mouku s krupicovym cukrem a zméklym maslem, priddme mletou skortici, nastrouhany
muskatovy oriSek a trosku soli. Vzniklou smés navrstvime pres jablka a ddme do trouby predehraté na 175
°C, kde nechdme péci zhruba 35 minut. Poté vyndadme a v dortové formé nechame vychladnout.

Poznamka: Tento koldc je nejlepsi poddvat az druhy den, kdy se vsechny ingredience spoji dohromady.



