mCIUb cz 8 brezna., 2023

Jablkovy dort s pudingem a piskoty

Casovéa naro¢nost: 45 minut

Seznam prisad

3/4 kg
4 dl
2 ks
4 dl
1ks
100 g
1/2 ks

1 baleni

100 g

jablka

voda (na jablka)
vanilkovy puding
voda (do pudingu)
Stdva z citronu
krupicovy cukr

dren z vanilkového
lusku (popr. 2
vanilkové cukry)

détské piskoty
rozinky, suSené

merunky nebo Svestky
(podle chuti)

smetana ke Slehani
(nemusi byt)

Postup pripravy

Z jablek odstranime jadrince a pokrdjime je na kousky. Dame varit do 4 dl vody a dusime do zméknuti (podle
zralosti jablek asi 5 az 10 minut). Mezitim si rozmichame vanilkové pudingové prasky v dalSich 4 dl vody,
nalijeme do jablecné kasSe a jeSté chvili povarime. Stdhneme z ohné, priddme citrénovou $tavu, normdlni i
vanilkovy cukr, podle chuti rozinky, pokrajené susené merunky ¢i $vestky a vSe promisime. Na dno dortové
formy poskladame ¢éast pisSkotl, prelijeme pudingovou smési s jablky, opét dame piSkoty a pokrac¢ujeme
stridavé dale - kon¢ime vrstvou piskotli. Dame do lednic¢ky ztuhnout. Pred podavanim muZeme ozdobit
naslehanou smetanou. Podavédme s oblibenou kdvou nebo ¢ajem.



