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Jablec¢ny strudl z pomazankového masla

Casovéa naro¢nost: 45 minut
Tésto

1 pomazéankové maslo

baleni neochucené
(doporucujeme nasi
znacku Ranko)

170 g hladka mouka

80g strouhany kokos (pod

jablka)

1 ks rozslehané vajicko (na
potreni)

Napln

4 ks jablko

podle chuti cukr

podle chuti rozinky

mletd skorice

Postup pripravy

Nejprve si spojime pomazankové méaslo s hladkou moukou a vytvorime hladké tésto. Poté oloupeme jablka,
zbavime je jadrinct a nakrajime na malé kousky. Z pripraveného tésta si vyvalime plat a posypeme
strouhanym kokosem. Na néj rozprostreme pokrajend jablka. Podle chuti osladime, priddme rozinky a
mletou skorici. Peclivé zavineme a potreme rozslehanym vajickem. Vlozime do trouby predehraté na 160°C,
kde peceme priblizné 45 minut dozlatova. UpecCeny zavin vytazeny z trouby poddvame s oblibenou kavou ¢i
Cajem.



