COOP Club.c: 18 brezna., 2025
Jablecny kolac (Apple pie)

Casovéa naro¢nost: 90 minut

Tésto

1 a 1/2 hrnek hladkd mouka

trochu sul
1/3 ks studend Hera
1/3 ks studené maslo
1/3 hrnek ledovéa voda
Napln
7 ks jablko
trochu citronova Stava
200 g krupicovy cukr
2 1zice polohrubéa mouka
trochu mletd skorice
Dale

maslo (nad néapln)

vejce (na potreni)

Postup pripravy

Nejprve se pustime do pripravy tésta: Hladkou mouku smichdme se soli a nastrouhanym studenym tukem.
Kdyz je tésto spojené (kousky tuku jsou ale vidét!), pridame ledovou vodu a opét propojime zamichanim
méchackou. Vzniklé tésto zabalime do félie a ddme asi na hodinu ulezet do lednicky. Mezitim si pripravime
napln: Jablka oloupeme, zbavime je jadrincl a nakrajime na mensi kousky. Ty pokapeme citronovou $tavou,
priddme krupicovy cukr, polohrubou mouku a trochu mleté skotice. VSe peclivé promichame. Tésto vyndame
z lednice a rozdélime na dvé c¢asti - vétsi a mensi. Tou vétsi vyplnime dno a strany kolacové formy a
propichame vidlickou. Poté naneseme jablkovou napln a na ni polozime malé kousky masla. Nyni si ze
zbylého tésta vyvalime kulatou placku na prekryti a polozime ji navrch kolace. Okraje tésta dobre zmackeme
a spojime. Potreme rozslehanym vejcem a do horniho tésta udélame nékolik direk Spejli. Takto pripraveny
kola¢ déame jesté jednou do lednice a troubu si predehiejeme na 200° Celsia. Jablkovy kold¢ peCeme pri této
teploté zhruba 15 minut, poté teplotu snizime na 175°Celsia a peCeme dalSich asi 50 minut dozlatova.



Upeceny jablkovy kola¢ nechame vychladnout a mtizeme podavat.



