COOP Club.c: 22 zaH., 2021
Jablecny dZzem se skorici

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

850 g jablka
150 ml jable¢ny dzus 100%
1 balicek kyselina citronova

1 1zicka mletd skorice

5 ks hrebicek

300 g Gelfix Klasik 1:1
(Dr. Oetker)

1 kg cukr

1dl tuzemdk

Postup pripravy

Jablka oloupeme, vykrajime jadrince a nakrajime na kousky. Ty dame do hrnce, kde je zalijeme jableCnym
dzusem. Pridame kyselinu citronovou, koreni a pripravek Gelfix smichany s trochou cukru. Zamichdme a
privedeme k varu. Po 1 minuté vareni prisypeme zbytek cukru a varime dalsSich 5 minut. Poté odstavime,

vmichdme tuzemadk a hotovy horky dZzem naplnime do vymytych sklenic. Uzavieme je vickem a obratime
dnem vzhuru. Nechame takto vychladnout.



