COOP Club.c: 1 #fjna., 2026

Jablecné latte s karamelem

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

2 Salky  espresso
300 ml  mléko

80 ml jable¢ného dzusu
nebo mostu 100%

2 1zice karamelovy sirup

1/2 mletd skorice

1Zicky

Spetka mlety zdzvor

Spetka  muskatovy orisek
Slehacka ve spreji

celé skorice a
badyéan na ozdobeni

Postup pripravy

Jable¢ny dzus nebo most nalijeme do mensiho rendliku, priddme karamelovy sirup, skortici, zdzvor a
muskatovy oriSek. Kratce zahrejeme a promichdme, aby se chuté propojily. Smés nemusime varit.
Pripravime dvé espressa. Do kazdé sklenice rozdélime teplou jable¢no-karamelovou smés, prilijeme espresso
a promichame. Mléko zahrejeme a napénime. Rozdélime ho do obou sklenic a navrch priddme bohatou
vrstvu $lehacky. Nakonec prelijeme karamelovou polevou a ozdobime celou skorici a badyanem. Muzeme

pridat i velmi tenky platek jablka.

Nas tip: Pokud chcete, aby byla jablecna chut jen jemnym podténem a neprebila kdavu, zacnéte priblizné
30-40 ml mostu na jednu porci. Ochutnejte a pripadné trochu pridejte.



