COOP Club.c: 1 listopadu., 2019
Jablecné catni

Casovéa naroc¢nost: 120 minut

Seznam prisad

900 g jablko
3 ks stiedni cibule
110 g rozinky
hrst koriandru
340 g krystalovy cukr
420 ml ocet

sal

1/2 1zicky  skorice mleta

Postup pripravy

Jablka oloupeme, zbavime jadrince a nakrajime na mensi kousky. Cibuli oloupeme a nakrajime najemno.
Rozinky proplachneme horkou vodou a nasekdme najemno. VSechny ingredience smichdme v hrnci,
privedeme k varu a michdme, dokud se cukr Gplné nerozpusti. Varime zhruba 90 minut a prubézné
promichavame, aby se ¢atni neprilepilo. Smési plnime sterilizované sklenice, utésnime, obratime dnem
vzhiru a nechame vychladnout. Skladujeme na chladném a tmavém misté. Podavame jako prilohu k
pecenému Ci grilovanému masu.

Nas tip: Mate-li radi pikantni dochucovadla, pridejte do catni drcené chilli.



