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Italské téstoviny se suSenymi rajcaty a olivami

Casovéa naro¢nost: 29 minut

Seznam prisad

500 g téstoviny
(doporucujeme

penne nebo maslicky)

asi 10 suSend rajcata
kouskt  nalozena v oleji

150¢g olivy
cerstva bazalka

parmezan (na
posypani)

Postup pripravy
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Téstoviny uvarime podle navodu, aby byly al-dente (na skus). Mezitim si pokrajime na mensi kousky suSena
rajcata a olivy. Olej ze suSenych rajCat neslévdme, ale pouZzijeme jej na orestovani. Ma v sobé chut rajcat a je
jiz predem okorenény, takze i vysledna chut jidla bude lepsi. Rozehr'ejeme si vétsi panev a rozpalime na ni
asi 3 Izice oleje ze suSenych rajcat. Na olej vhodime pokrajena rajcata a olivy. Chvilinku restujeme, poté
priddme uvarené téstoviny a diikladné promichame. Poddvame se sypanym parmazanem a ¢erstvou

bazalkou.



