COOP Club.c: 30 za., 2025
Hruskovy kolac

Casovéa naro¢nost: 70 minut
Seznam prisad

6 ks zralé hrusky

trochu citronova stava

100 g krupicovy cukr

2 ks vejce

Spetka stl

150 g hladka mouka

1 ks kyprici prasek do
peciva

1/2 hrnek mléko

3 1zice olej

hrubd mouka (na
vysypani formy)

100 g maslo (na vymazani
formy)
80g maslo (na preliti)

trochu tuzemak

3 1zice cukr

Postup pripravy

Hrusky oloupeme, vykrajime jadrince a nakrajime je na pulky. V horni ¢asti hrusek udélame ostrym nozem
zarezy. Pokapeme citronovou $tavou a dame odlezet. V mise si mezitim vysSlehame cukr, 2 vejce a Spetku
soli. Do této smési vmichame po ¢astech hladkou mouku s kypricim praskem do peciva a poté prilijeme
mléko s olejem. Formu na kola¢ vymastime kouskem masla a vysypeme moukou. Dvé tretiny pripraveného
tésta nalijeme do formy, poklademe pulkami hrusek a prelijeme posledni tretinou tésta. Kolac vlozime do
trouby predehraté na 180° Celsia a peCeme zhruba 45 minut. Poté jej vyndame z trouby a prelijeme smési z
rozpusténého masla, tuzemaku a cukru. Poddvame ke kavé nebo Caji.



